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KLASSE STATT MASSE

In Baden-Wirttemberg setzen viele Betriebe auf moglichst hochwertige regionale
tierische Erzeugnisse — vom Fleisch tiber die Milch bis zum Honig. Neue Kennzeich-
nungen und Labels entstehen und sollen die Kaufentscheidungen erleichtern.

ie Viehhaltung im Stidwesten Deutschlands
befindet sich seit Jahren auf dem Riickzug.

So hat sich die Zahl der in Baden-Wiirttem-

berg gehaltenen Rinder seit den 1980er-Jahren
etwa halbiert. Gleichzeitig werden die verblei-
benden Betriebe immer groBler, und der Struktur-
wandel fiihrt zu einer regionalen Konzentration.
Klassische Rinderhaltungsgebiete im Stidwesten
sind die niederschlagsreichen, griinlandbe-
tonten Teile des Landes wie das Allgdu, Ober-
schwaben, die Ostalb und der Schwarzwald.

Schweinehalterinnen und -halter, die nicht so

viel Platz brauchen, sind dagegen vor allem in

den Ackerbauregionen Hohenlohe und Ober-
schwaben zu finden.

Okonomische Zwénge fithren dazu, dass vor
allem die kleineren Betriebe ihre Haltung von
Rindern und Schweinen aufgeben, wéahrend die
verbleibenden Betriebe ihre Besténde aufsto-

cken. Inzwischen befindet sich mehr als die Hélfte
der Schweine in Betrieben mit tiber 1.000 Tieren.
Allerdings bleiben die durchschnittliche Grole
der Betriebe und die Tierbestdnde pro Betrieb
nach wie vor deutlich unter den Werten fiir ganz
Deutschland, und die Tierhaltung ist weiterhin
durch béuerliche Familienbetriebe gepragt.

Beieiner Bevolkerungvon 10,7 Millionen Men-
schen erzeugen die baden-wiirttembergischen
Landwirtinnen und Landwirte nur etwa die Hélfte
des hier verzehrten Schweinefleisches und knapp
zwei Drittel des Rindfleischbedarfs. Bei Gefliigel-
fleisch und Eiern ist die Selbstversorgung noch
deutlich geringer. Das Land importiert einen gro-
Ben Teil seines Fleisches aus den Schwerpunkten
der Produktion in Nordwestdeutschland (Rinder
und Schweine) und Bayern (Rinder).

Fir die verbleibenden Familienbetriebe im
Stidwesten ist die Strategie, mit diesen GroB3betrie-
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ben zu konkurrieren und immer intensiver und
effizienter zu produzieren, zum Teil problema-
tisch. Viele Betriebe verzichten daher auf Billigst-
produktion und setzen auf das genaue Gegenteil:
besonders hochwertige Lebensmittel zu produzie-
ren und die steigende Nachfrage nach regionalen
Produkten zu bedienen. Ziel der Agrarpolitik im
Land ist es deshalb, die vorhandenen béuerlichen
Familienbetriebe zu stdrken und deren gesell-
schaftliche Leistungen zum Erhalt der Biodiver-
sitdt, zum Umwelt- und Klimaschutz sowie zum
Tierwohl besser zu honorieren.

So hat die baden-wiirttembergische Landesre-
gierung die Tierwohl-Férderung ins aktuelle For-
derprogramm fiir Agrarumwelt, Klimaschutz und
Tierwohl (FAKT) neu aufgenommen. Dieses Instru-
ment unterstiitzt jetzt auch die artgerechtere Hal-
tung von Mastschweinen und Masthithnern sowie
die Weidehaltung von Milchkithen und deren
Nachzucht. Investitionen in neue Stdlle werden
im Rahmen des ,,Agrarinvestitionsférderungspro-
gramms®“ (AFP) nur noch dann gefordert, wenn sie
uber die gesetzlichen Standards hinaus zu mehr
Tierwohl beitragen und Auflagen zu Mindestfla-
chen und Bewegungsireiheit erfiillen. SchlieBlich
fordern auch die neuen ,Europdischen Innovati-
onspartnerschaften® (EIP) die Entwicklung héhe-
rer Tierwohlstandards.

Leider gibt es fiir die Verbraucherinnen und
Verbraucher bislang noch kein verbindliches Sys-
tem zur Kennzeichnung von Frischfleisch, an dem
sie die Art der Tierhaltung erkennen kénnen. Ak-
tuell zeigen nur das freiwillige Biosiegel sowie
die Labels- und Markenfleischprogramme hohe-
re Standards an. Das baden-wiirttembergische
Landwirtschaftsministerium setzt sich deshalb
im Bund fiir eine verbindliche, aber einfache und
unbiirokratische Tierhaltungskennzeichnung bei
Rindern und Schweinen ein. Ahnlich der leicht
verstandlichen Zahlencodierung, die die Hal-
tungsform der Legehennen kennzeichnet, kénn-
ten sich Verbraucherinnen und Verbraucher beim
Einkauf dann leichter orientieren. Diese Kenn-
zeichnung ist auch fiir die Betriebe wichtig: Damit
koénnen sich die beim Tierwohl engagierten Pro-
duzentinnen und Produzenten profilieren und fiir
ihre hoherwertigen Waren bessere Preise erzielen.

Auch Tier- und Futtermitteltransporte kén-
nen durch Label verringert werden. Bereits heute
bietet das Land mit dem Qualitdtszeichen Baden-
Wiirttemberg und dem Bio-Zeichen Baden-Wiirt-
temberg zusatzliche freiwillige Kennzeichnungs-
maoglichkeiten. Sie garantieren zudem besondere
Fiitterungs- und Haltungsbedingungen. So ver-
langt das Qualitdtszeichen Baden-Wirttemberg
von Viehhalterinnen und Viehhaltern, dass sie nur
in Baden-Wirttemberg oder angrenzenden Bun-
desldndern geborene Tiere mésten diirfen und
uberwiegend Futter aus dem eigenen Betrieb ver-
wenden. Seit Anfang 2015 kénnen Lamm- und Ge-
flagelfleisch, Fisch, Eier und Honig nur dann mit
dem Qualitdtszeichen ausgelobt werden, wenn
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sie aus gentechnikfreier Produktion stammen. Ab
Anfang 2018 gilt dies auch fiir Rind- und Schwei-
nefleisch sowie Milch. Das Bio-Zeichen Baden-
Wiirttemberg zeichnet nur regionale Produk-
te aus, die nach etwas erweiterten Standards
der EG-Oko-Verordnung produziert wurden.
Im Rahmen der EU-Herkunftsbezeichnungen
schlieB3lich sind inzwischen auch einzelne Pro-
dukte geschiitzt, etwa das Ochsenfleisch der
Limpurger Weiderinder und das Schwébisch-Hél-
lische Qualitdtsschweinefleisch.
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ESSGEWOHNHEITEN IN BADEN-WURTTEMBERG IM BUNDESWEITEN VERGLEICH

Verzehr tierischer Lebensmittel, in Gramm pro Tag

¥
:

Milch und Kase
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Milch und Kase: einschl. Joghurt, Quark, Milchreis, Kédsegerichte

: 212-237
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M 316-344
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*nicht belegt M 251-267

HEINRICH__B@LL STIFTUNG
BADEN-WURTTEMBERG E.V.

Die Heinrich Boll Stiftung Baden-Wiirttemberg ist ein politisch und rechtlich
eigenstandiger gemeinnutziger Verein, der sich grtinen Zielen und Grund-
werten verpflichtet fiihlt. Im Rahmen unserer Bildungsarbeit verstehen wir
uns als Ideenagentur, die DenkanstdBe gibt fiir demokratische Willensbil-
dung und zivilgesellschaftliche Beteiligung, fiir eine soziale und 6kologische
Politik, fir Menschenrechte und Selbstbestimmung. Als Ort fiir offene
Debatten férdern wir den Dialog zwischen Politik, Wirtschaft, Wissenschaft,
Kultur und Gesellschaft. Mit unseren Veranstaltungen, Seminaren und
Projekten wollen wir demokratische Teilhabe, politische Willensbildungs-
prozesse und gesellschaftliche Veranderungen auf der Grundlage unserer
politischen Werte und Zielsetzungen ermdglichen. Wir sehen uns auch als
Agentur flr Vernetzung und Austausch. Deshalb suchen wir die Kooperation
mit Organisationen, Initiativen und Individuen und sind offen fur Ideen, die

an uns herangetragen werden. .
HEINRICH BOLL
STIFTUNG

Mehr Infos:
www.boell-bw.de
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Fleisch und Wurst: einschl. Frikadellen und Gulasch

BUND BADEN-WURTTEMBERG E.V.

Die Keimzelle des BUND in Baden-Wiirttemberg war 1963 der ,,Bund fiir
Naturschutz Bodensee-Hegau“. Einige engagierte Natur- und Umweltschiit-
zer griindeten 1973 den BUND-Landesverband Baden-Wirttemberg als
einen Verein mit eigener Satzung. Er ist einer von 16 Landesverbanden unter
dem Dach des BUND-Bundesverbands.

Politik im GroBen und Kleinen so zu beeinflussen, dass Natur, Umwelt,
Gesundheit und der Wille der Btirgerinnen und Biirger zu ihrem Recht kom-
men — das ist unsere zentrale Aufgabe in Baden-Wiirttemberg. Dabei hilft
uns, dass wir seit fast 40 Jahren staatlich anerkannter Naturschutzverband
sind. Der BUND in Baden-Wiirttemberg lebt durch seine Aktiven, seine
Projekte und Aktionen. Sie zeugen von groBem Ideenreichtum, eindrucksvol-
lem Engagement und breiter Vielfalt der Interessen.

Uber 90.000 Mitglieder und Forderer, 5.000 ehrenamtlich Aktive,

100 hauptamtliche Mitarbeiter, Freiwillige und Praktikanten sowie zahlreiche
Partner machen es maéglich, dass wir fir Natur und Umwelt erfolgreich
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FRIENDS OF THE EARTH GERMANY

Mehr Infos:
www.bund-bawue.de
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